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CONSERVACIÓN DESCONGELACIÓN COCCIÓN · % HUMEDAD TIEMPO

Cocción

TIPO PESO UNIDAD FORMATO

UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALÉ PESO CAJA

Just for
Bread Lovers

Valor nutricional  100g de producto   
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** Medidas en cm* Peso precocido

TRADICIÓ ESSÈNCIA REDONDO

180g*Neutro

PA00322
Pan precocido y ultracongelado

ESSÈNCIA

Aquello que constituye la naturaleza de las cosas, lo permanente e invariable de ellas. 
Lo más importante y característico de una cosa. 

36 50x40x20 cm 42 6,4 kg

Harina integral de trigo (100%*), agua, fermento natural de trigo, sal, levadura. 
*% sobre el total de la suma de las harinas. 

Alérgenos: Contiene gluten. Puede contener trazas de dioxido de azufre y sulfitos, moluscos, huevo, sésamo, 
leche y sus derivados (incluida la lactosa), frutos de cáscara.

11 X 11 cm

Buscamos la Esencia, conocemos los Orígenes, seguimos la Tradición.

245,02 1.025,17 1,17 0,26 50,46 0,70 7,35 1,36 0,62

12 meses -18ºC 200ºC - 30% 12’ - 14’35’’
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